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das Tennisjahr neigt sich langsam seinem Ende 
zu, obwohl die Außenplätze wegen der sehr mil-
den Temperaturen noch bis weit in den Oktober 
bespielt werden konnten.
Am ersten Septemberwochenende fand das 7. 
Twerdy Open Turnier mit der bislang höchsten Teil-
nehmerzahl statt. Bei den Twerdy Open waren in 
diesem Jahr 153 Kinder und Jugendliche gemel-
det und zeigten hervorragende Tennismatches. Bei 
den Knaben U10 gewann Nicolas Pfäfflin vom TEV. 
Herzlichen Glückwunsch! Auch unsere LK-Turniere 
für Aktive und Senioren erfreuen sich so großer 
Beliebtheit, dass seit Jahren nicht mehr alle An-
meldungen berücksichtigt werden können. 
Unsere Sportveranstaltungen Anfang September 
fordern ein großes zeitliches und professionel-
les Engagement, das seit Jahren vornehmlich von 
Marina Seibold und Uwe Schröter eingebracht 
wird. Ohne die beiden tragenden Säulen wären die 
Turniere nicht zu stemmen. Ich möchte mich im Na-

LIEBE MITGLIEDER
men des ganzen Vereins bei euch beiden bedanken!
Die Vorarbeiten zu unserer Sanierung im Unter-
geschoss sind in vollem Gange. Unsere Kegelbahn 
wird im letzten Quartal nach der Instandsetzung 
wieder eingebaut und ab Januar bespielbar sein. 
Die Sanierungsarbeiten in den Umkleideräumen 
und den Duschen beginnen voraussichtlich Ende 
Oktober. Vermutlich werden sowohl die Umkleiden, 
als auch die Duschen in der Zeit von Oktober bis 
Dezember nicht oder nur sehr eingeschränkt be-
nutzt werden können!
Bitte beachten Sie, dass der TEV in diesem Jahr 
wieder ein Weißwurstessen nach alter Tradition 
anbieten und Annette Gottwald mit dem Akkor-
deon für zünftige Stimmung sorgen wird. Die Liste 
für Ihre Anmeldung hängt im Clubhaus aus. 

Ich wünsche Ihnen und euch einen unterhaltsamen 
Herbst und eine besinnliche Vorweihnachtszeit.
Ihr/euer Frank Marschner
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Rekordteilnehmerzahl bei den Twerdy Open

Wahnsinn – ein anderes Wort wollte uns nach 
Anmeldeschluss nicht einfallen. 153 Teilnehmer 
waren für die 7. Twerdy Open angemeldet – 20 
Teilnehmer mehr als im vergangenen Jahr. Neben 
Spielerinnen und Spielern aus anderen Bundeslän-
dern wie Bayern und Hessen waren insgesamt auch 
sechs Teilnehmer/innen für den TEV im Einsatz. 

Erfreulicherweise zogen auch alle TEVler nach er-
folgreichen Erstrundenmatches ins Viertelfinale 
ein. Hier mussten sich dann allerdings drei unse-
rer Starter aus dem Turnier verabschieden. Aaron 
Burkert (U12) scheiterte am späteren Finalisten 
Thore Götzenberger, Kim Hocker sogar an der spä-
teren U14-Siegerin Alessia Bone von der First-
Line-Academy. Und auch Gilian Hofmeister musste 
sich nach einem engen und sehr intensiven Match 
gegen Tim Schaible geschlagen geben. Luis Nagel 
(U10) und Jennifer Pfäfflin (U12) hingegen gelang 
es, sich bis ins Halbfinale ihrer jeweiligen Konkur-
renzen durchzuschlagen. Leider reichte es bei bei-
den nicht fürs Finale, dafür aber für einen tollen 
dritten Platz.

Bereits im letzten Jahr stand Nicolas Pfäfflin im 
U10-Finale der Twerdy Open, allerdings musste er 
sich dort nach einem denkbar engen Match ge-
schlagen geben. Und bereits damals hatten wir 
geschrieben: „Die Revanche gibt es bei den nächs-
ten Twerdy Open“… Diesen Satz hat sich Nico wohl 
stark zu Herzen genommen, denn in diesem Jahr 
gelang es ihm tatsächlich, den Titel zu gewinnen. 
Mit 4:2 und 5:3 setzte er sich souverän gegen Le-
vin Hegele vom TC Weingarten durch. Herzlichen 
Glückwunsch zum Twerdy-Titel! 

Ein großes Dankeschön geht an dieser Stelle wie-
der an unseren Sponsor Alex Will von Twerdy 
Leuchten sowie an unsere Oberschiedsrichterin 
Gisela Stecher, ihren Stellvertreter Uwe Jans und 
an Marina Seibold und Uwe Schröter, die die Sache 
in gewohnter Ruhe managten.

Ein weiterer Dank geht an die Eltern und Kinder, 
die uns in diesen Tagen hinter der Bar sowie auf 
und neben den Plätzen unterstützt haben!
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Luis Nagel (li), Nico Pfäfflin (re)

Jenny Pfäfflin (li)

Nico Pfäfflin
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ES IST WIEDER MUSCHELZEIT IM TEV
Wie jedes Jahr im Herbst und Winter verwöhnt Sie Mihaela ab sofort mit verschiedenen Muschel-Variationen.

UNSERE WEIHNACHTSMENÜS
Natürlich werden auch wieder spezielle Weihnachts-Menüs angeboten. 

Für 28 € haben Sie – incl. Prosecco als Aperitif und Panna Cotta oder Tiramisu als Nachtisch – die Auswahl zwischen:

MENÜ 1:
Rucola-Salat mit Parmesan

Kalbsleber venetianisch mit Rosmarinkartoffeln
MENÜ 2:

Conchiglioni rosé (Ricotta und mit Spinat gefüllte Muschel-Nudeln) mit Rucola und Parmesan
Branzino (Wolfsbarsch) gegrillt mit Kartoffeln und Spinat (auf Wunsch auch filetiert in Weißweinsoße)

MENÜ 3:
Antipasti misti (Vitello tonnato, Meeresfrüchtesalat, div. gegrillte Gemüse)

Ossobuco mit Maccheroni

Die Hauptgerichte können auch einzeln bestellt und die Vorspeisen ausgetauscht werden.
Oder haben Sie Lust auf Neues? – dann fragen Sie nach: „Tagliata”

Im Backofen rosa gebratenes Rinderfilet oder Roastbeef mit italienischen Kräutern, nach Wunsch mit Rosmarin-Kartoffeln, 
Nudeln oder auf Rucola-Salat mit Parmesan. (Preis nach Absprache und Marktlage).

Gerne wird Mihaela auch eine große Vorspeisenplatte mit Vitello tonnato, Meeresfrüchtesalat, div. gegrillte Gemüse, 
Parmaschinken, Salami und Oliven oder andere „Lieblings-Speisen“ zubereiten, wenn Sie diese für eine entsprechende Personenzahl  

einige Werktage vorher bestellen.

Unsere Wirtsleute geben ihr Bestes, aber haben Sie bitte Verständnis, dass sie wegen eingeschränkter Küchen-Kapazität  
nicht jede Menü-Kombination für jede Personenzahl gleichzeitig auf den Tisch bringen können. 

Bitte sprechen Sie Ihre Wünsche vorher ab.

Es wäre schön, wenn auch im Winter viele Mitglieder (gerne mit Gästen) die Angebote wahrnehmen 
und in der Gaststätte für Umsatz sorgen. 

GUTEN APPETIT!

WEIHNACHTSMENÜ
Vorschläge

-der Austausch der Vorspeisen oder die alleinige Bestellung des Hauptgangs 
ist nach Absprache gerne möglich -

Ab sofort können Sie Menüs oder Einzelgerichte für Ihre 
Familien-, Betriebs-, oder Mannschafts-Weihnachtsfeier vorbestellen (3-4 Werktage).

Bitte entscheiden Sie sich für maximal 2 verschiedene Menüs – mind. 4 Pers. pro Menü.

Unsere Wirtsleute geben ihr Bestes, können aber wegen fehlender Küchen-Kapazität 
nicht jede Menü-Kombination für jede Personenzahl gleichzeitig auf den Tisch bringen.

Bitte sprechen Sie Ihre Wünsche vorher ab.

Menü 1

Ein Glas Prosecco
Rucola-Salat mit Parmesan

Kalbsleber venetianisch mit Rosmarinkartoffeln
Tiramisu oder Panna cotta

Preis: € 28.-

Menü 2

Ein Glas Prosecco
Conchiglioni rosé (Ricotta und Spinat gefüllte Muschel-Nudeln) 

mit Rucola und Parmesan
Branzino (Wolfsbarsch) gegrillt mit Kartoffeln und Spinat 

(Auf Wunsch auch filetiert in Weißweinsoße)
Tiramisu oder Panna cotta

Preis: € 28.-

Menü 3

Ein Glas Prosecco
Antipasti misti (Vitello tonnato, Meeresfrüchtesalat, div. gegrillte Gemüse)

Ossobuco mit Maccheroni
Tiramisu oder Panna cotta 

Preis: € 28.-

Alternativ-Angebot:

kalte Platte mit Vitello tonnato, Meeresfrüchtesalat, 
div. gegrillte Gemüse,

Parmaschinken, Salami, Oliven
Preis: € 10,50.- 
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Traditionelles
Weißwurstessen

Freitag
16.11.2018
ab 19.00

Bitte in ausgehängte Anmeldeliste eintragen.

Zünftige Akkordeonmusik mit
Annette Gottwald
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LK-Turniere

Die 150 Turnierteilnehmer (bei weit über 200 Tur-
nieranmeldungen) aus dem badischen, bayrischen 
sowie württembergischen Landesverband, mach-
ten die alljährlichen LK-Turniere an den ersten 
beiden September-Wochenenden wieder zu einem 
überregionalen Ereignis.

Dies nahmen auch wieder einige Spielerinnen und 
Spieler aus unseren Reihen zum Anlass, an die-
sen Tagen auf LK-Jagd zu gehen. Dabei konnten 
Tillmann Meier bei den Aktiven und Suchi Hesse 
bei den Damen 40 ihre Gruppen jeweils für sich 
entscheiden. Den Kampf um LK-Punkte hatten au-
ßerdem Jessica Meyer, Ulrike Roggenbuck-Azad, 
Tanija Hammer, Julie Quante, Friedrich Bihlmaier, 
Markus Hesse, Thomas Fritz, Martin Müller, Da-
niela Eisemann, Ulrike Lässing und Sigrid Müller-
Frank aufgenommen.

Insgesamt bekamen die zahlreichen Zuschauer 
an allen Turniertagen sehr hochklassige und viele 
enge Matches in den jeweiligen Altersklassen ge-
boten.

Bei allem finanziellen Nutzen und Werbung für 
unseren Verein gilt es aber auch danke zu sagen 
an die Mitglieder, die jedes Mal Verständnis auf-
bringen, wenn an diesen Tagen die Plätze nur ein-
geschränkt zur Verfügung stehen.

Was an dieser Stelle auch nicht zu kurz kommen 
sollte: Vielen Dank an alle, insbesondere an Mari-
na Seibold, Uwe Schröter und Oberschiedsrichte-
rin Gisela Stecher, die sich jedes Mal dazu bereit 
erklären, bei den Turnieren mit anzupacken. Ohne 
euch wäre dieser Erfolg nicht möglich!

Ullu Lässing

Markus Hesse

Gisela StecherSuchi HesseUlrike Roggenbuck
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Stammtisch 60 plus
Jeden 1. Sonntag im Monat, ab 19 Uhr im Clubhaus.
Hüttenzauber mit Weißwurstessen
Freitag 16.11.2018, ab 19:00 Uhr
Weihnachtstennis
Sonntag 9.12.2018
Lions Cup
Sonntag 17.3.2019

Ruhetag im Clubrestaurant = Samstag
Unser Clubrestaurant ist vom 22. Dezember bis 
6. Januar geschlossen.

TERMINE · INFOS
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Aller guten Dinge sind 13

Ist die Glückszahl 13 schuld? Oder der Klimawan-
del? Oder die folgsamen Teilnehmer, die meiner 
Aufforderung, gutes Wetter und gute Laune mit-
zubringen, brav nachkamen?
Wir hatten bei der 13. Auflage unseres Saisonab-
schluss-Mixed-Turniers nicht nur das übliche gute 
Wetter, sondern einen wirklich p e r f e k t e n Tag.

Die Teilnehmerliste füllte sich anfangs nur zögerlich, 
aber die Mund zu Mund-Propaganda auf der Ter-
rasse zeigte Wirkung. Zum Meldeschluss dachte 
ich, ich könne mit 22 Paaren planen. Natürlich gab 
es wie immer kurzfristig einige mehr oder weniger 
unvermeidliche Absagen. Tennisarm – gebrochener 
Knöchel – Einschulung – und vor allem die frü-
he Weinlese brachten das Konzept durcheinander. 
Aber es konnten - noch kurzfristiger - neue, ein-
satzbereite Spieler motiviert werden. 

Am Morgen des 15.9. freuten sich 43 gut gelaunte 
Tennisspielerinnen und -spieler auf ihren Einsatz. 
Ein am späten Abend zuvor überredeter „Joker“ 
hielt sich zusätzlich bereit. Über den Tag verteilt 
kämpften 19 Mixed-Paare sowie ein Damen– und 
ein Herrendoppel in fünf nach (vermuteter) Leis-
tungsstärke eingeteilten Gruppen.

Die anwesenden Schlachtenbummler bekamen 
zahlreiche enge Matches, aber auch souveräne 
Siege zu sehen. 

Michaela Moradian und Tobias Unfried, Annet-
te und Volker Gottwald; Sara und Joe Hartmann; 
Sonja und Fritz Bihlmaier sowie Kerstin Peick und 
Kristina Puck konnten am Ende die ausgelobten 
Verzehrgutscheine für unsere Gaststätte mit nach 
Hause nehmen bzw. auch gleich „verflüssigen“.
Bis in den Abend hinein wurden in fröhlicher Run-
de bei guten Gesprächen noch etliche „isotonische 
Mineralstoff-Ergänzungsgetränke“ wie Aperol-
Spritz und Schorle serviert.

Wer nicht dabei war, hat etwas verpasst!

Für die 14. Auflage in 2019 sind neue Ideen und 
Organisatoren willkommen.

Dr. Beate Pollert-Ebinger

Zuschauer – gut getarnt


